
RESTAURANT  O CASTELA

L e s  E n t r é e s . . .

A  P A R T A G E R . . .
Chiffonade de Serrano 24 mois d ’aff inage 150gr

Planche Ibérique

Foie gras mi-cuit  au naturel  maison 90gr

15 ,00€

16,50€

18,00€

La Castela 16 ,50€

18,00€

L E S  S A L A D E S . . .

B O E U F  1 E R  C H O I X

Rognon de Veau
Onglet  de veau 250gr

Brochettes de Cœurs de Canard
Brochette de Magret  250gr

Pavé de Rumsteak 250gr
Tartare maison 200gr

Faux-Fi let  350gr
Entrecôte 350gr

Suprême de Poulet

18 ,00€

18,50€

19,00€

20,00€
23,50€

17,50€

18,50€
19,50€
22,00€

Pâté Basque,  Sobrossada,  Lomo,  Fouet  Catalan,  
Chorizo Cular ,  Cecina de Leon

Salade,  Roquefort ,  Saucisse sèche marinée,  Noix ,  Oignons fr i ts ,
croutons
La Bergère
Salade,  Toast  de chèvre chaud et  Miel ,  Lard,  Noix ,  Oignons fr i ts

La Gasconne 20,00€

Salade,  Magret  gr i l lé ,  Foie  gras ,  Manchons de Canard,  Gésiers  de
Canard,  Croutons,  Oignons fr i ts

L e s  G r i l l a d e s . . .

P O R C

P O I S S O N

V O L A I L L E

V E A U

Onglet  de boeuf  250gr

Magret  de Canard entier

N O S  S A U C E S  M A I S O N :
Roquefort   /  Aux poivres  /  Moutarde  / Foie Gras

2,00€

S U P P L E M E N T S : 3,50€

Pluma Ibérique 250gr
Andoui l lette de Troyes 5A

Seiche gri l lé  
Steak de Thon 250gr

18 ,50€
18,00€

18,50€

20,50€

Chorizo gri l lé 16 ,50€

18,50€
19,00€

Frites  /  Purée maison

Accompagnements v iandes:  Fr ites  maison et  Salade

Accompagnements:  Purée maison et  Niçoise de légumes 



RESTAURANT  O CASTELA

L e s  B u r g e r s . . .

Entrée -  Plat  -  Dessert
Entrée -  Plat    ou   Plat  -  Dessert
Plat  du jour seul

Burger des Causses 19 ,50€

19,50€

U N I Q U E M E N T  D U  M A R D I  A U  V E N D R E D I  M I D I

Entrée du jour
ou

Salade Castela
Salade,  Roquefort ,  Saucisse sèche marinée,  Noix ,   o ignons fr i ts ,  croutons

14 ,00€

Steak haché de bœuf maison,  oignons tomates,  bacon,
cheddar,  cornichons,  sauce roquefort  maison

Burger le  Catalou

Burger du Coin 19 ,50€

L a  s p é c i a l i t é  d u  C h e f . . .

18,00€

16,50€

Steak haché de bœuf maison,  oignons tomates,
bacon,  cantal ,  cornichons,  sauce foie  gras maison

Steak haché de magret  de canard,  oignons,  tomates,
bacon,  cheddar,  cornichons,  sauce foie  gras maison

Cassoulet  Toulousain Maison
Accompagnement salade

21 ,00€

L e s  f o r m u l e s  d u  m i d i . . .

Plat  du jour
ou

Steak de Thon
Accompagnements Purée maison et  Niçoise de légumes

Dessert  du jour
ou

Salade de Fruits  maison

Accompagnements v iandes:  Fr ites  maison et  Salade



RESTAURANT  O CASTELA

L e  M e n u  C a s t e l a . . . 27€00

M O I N S  D E  1 0  A N S

Steak Haché maison / Frites maison

L e  M e n u  E p i c u r i e n . . .

10,50€

32,00€

L a  M e n u  E n f a n t . . .

1  Boule de Glace

La Bergère

Faux-Filet  de Bœuf
Frites  maison et  Salade
            ou
Steak de Thon
Purée maison et  Niçoise de légumes

La Castela
Salade,  Roquefort ,  Saucisse sèche marinée,  Noix ,  Oignons fr i ts ,  Croutons

Crème Catalane
ou

Cheesecake fruits  rouges spéculoos
ou

2 boules de Glace

Pavé de Rumsteak de Bœuf
Frites  maison et  Salade
            ou
Steak de Thon
Purée maison et  Niçoise de légumes

Salade,  Toast  de chèvre chaud et  Miel ,  Lard,  Noix ,  Oignons fr i ts

Crème Catalane
ou

Cheesecake fruits  rouges spéculoos
ou

2 boules de Glace



RESTAURANT  O CASTELA

L e s  D e s s e r t s . . .
Crème Catalane 7 ,00€

Cheesecake fruits  rouges spéculoos

Brookies

L e s  C o u p e s  G l a c é e s . . .
Chocolat  Liégeois   ou   Café Liégeois
ou Caramel Liégeois

7 ,50€

7,00€

7,00€

Salade de fruits  de saison maison

Brioche façon perdue boule de glace

Pannacota coulis  du moment et  sa mignardise

7 ,00€

7,00€

7,00€

Café Gourmand (ou Décaféiné) 8,50€

8,50€Thé Gourmand (ou Infusion)

Coupe Maison
Passion Caramel  Vani l le  Crème fouettée

After Eight
Menthe-Chocolat  Get  27

Dame Blanche
Vani l le  Crème fouettée Coul is  Chocolat

Coupe New York
Chocolat  Vani l le  Eclats  de cookies  et  Brownie
Crème fouettée Coul is  Caramel

7 ,50€

7,50€

8,50€

Colonel
Citron Vert  Vodka

7 ,50€

7,50€

C o m p o s e z  v o t r e  C o u p e . . .

1  boule   3 ,00€       2 boules  5 ,50€       3 boules   6 ,50€ 

Suppléments:
Crème fouetttée,   Coulis  Chocolat ,   Coulis  Caramel ,   Coulis  Fruits  Rouges

Parfums:

Vanil le ,   Chocolat ,   Café,   Caramel ,   Pistache,   
Menthe-Chocolat ,   Fraise,   Cassis ,  
Citron,  Citron Vert ,  Passion,   Coco,   Rhum-Raisin

0,50€



Restaurant o Castela
C A R T E  D E S  V I N S

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

VINS ROUGES 50CL
EN CARAFE

75CL
BOUTEILLE

GAILLAC
Domaine d’Escausses La vigne blanche - 14% vol

16,00€ 24,00€

LANGUEDOC-ROUSSILLON
La Clape - Château Mire L’Etang - 15% vol 16,50€ 24,50€

LANGUEDOC-ROUSILLON
Pic Saint Loup - La Cuvée B  - 13,5% vol 15,00€ 22,50€

LANGUEDOC-ROUSILLON
Corbière - Cochon Volant  - 14% vol 16,50€ 24,50€

VALLEE DU RHONE
Côtes Du Rhône - Vieux Truffiers  - 14% vol 16,50€ 24,50€

VAL DE LOIRE
Saint Nicolas De Bourgueil - Le Fresne  - 12% vol 15,00€ 22,00€

VIN DU MOMENT VERRE
4,50€ 25,00€

VINS BLANCS VERRE
75CL

BOUTEILLE

COTES DE GASCOGNE SEC
Domaine De Joy - L’Elat  - 12% vol 4,50€ 19,00€

SUD OUEST MOELLEUX
Bergerac - L’essentiel de Malfourat - 12,5% vol 4,50€ 24,50€

VINS ROSES VERRE
75CL

BOUTEILLE

GAILLAC
Domaine Barreau - Augustin  - 12% vol - 19,00€

PROVENCE
Côte de Provence - Tasquier  - 12,5% vol 4,50€ 24,50€

LANGUEDOC-ROUSSILLON
Puech Haut - Argali - 12% vol 5,50€ 30,00€

CHAMPAGNE VERRE
75CL

BOUTEILLE

CHAMPAGNE 
Veuve Pelletier BRUT 12% vol

7,10€ 45,00€



Restaurant o Castela
C A R T E  D E S  B O I S S O N S

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

APERITIFS & BIERES PRESSIONS
RICARD 3,10€

MARTINI BLANC / MARTINI ROUGE 3,30€

KIR CASSIS 3,30€

COUPE CHAMPAGNE / KIR CASSIS ROYAL 7,10€

BIERE PRESSION 1664 BLONDE 25Cl
3,40€

50Cl
6,60€

BIERE PRESSION GRIMBERGEN BLONDE 25Cl
4,00€

50Cl
7,80€

BIERE PRESSION DU MOMENT 25Cl
4,00€

50Cl
7,80€

SOFT
COCA COLA, COCA COLA ZERO    3,30€

ICE TEA PECHE LIPTON 3,30€

ORANGINA 3,30€

LIMONADE 3,30€

DIABOLO 3,50€

JUS DE FRUITS PAGO : ORANGE, POMME, ANANAS, TOMATE 3,30€

PERRIER 33cl
3,30€

PERRIER FINES BULLES 50cl
4,00€

100cl
5,00€

EVIAN 50cl
3,70€ -

DIGESTIFS & SPIRITUEUX 2CL 4CL

WHISKY CLAN CAMPBELL 3€00 6€00

WHISKY FUJI SANKORU 50%vol 4€00 7€50

GIN HENDRICK’S  41,4%vol 3€50 7€00

VODKA BELVEDERE 40%vol 3€50 7€00

BAS ARMAGNAC DOMAINE DE PAPOLLE 40% vol 5€50 -

GET 27,    BAILLEYS 5€10

RHUM DON PAPA 7€00

COCKTAILS
SANGRIA MAISON 5,00€

COCKTAIL DU CASTELA 
Vodka, Jus d’orange, Jus de citron, Grenadine 5,80€

MOJITO 8,00€

SPRITZ 8,00€

TI-PUNCH
Rhum blanc, Jus de citron vert, Sucre roux 8,00€

GIN TONIC 8,00€

GIN FIZZ 8,00€

VODKA LEMON LIMONADE
Vodka, Jus de citron, Limonade, Sucre de canne 8,00€

COCKTAILS SANS ALCOOL
VIRGIN MOJITO 6,00€

COCKTAIL DU CASTELA SANS ALCOOL
Jus d’orange, Jus de citron, Grenadine 4,10€


